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I PIATTI SPECIALI DAL 15 MARZ0 Al 15 APRILE
BOkI THE ORIGINAL

Selvazzano Dentro, Via S. Antonio 2

Info e prenotazioni: T. 049.6885634

@ @bakitheoriginal

in menu anche:

¢ Tagliere Veneto: Prosciutto Crudo, Salame nostrano, Montasio DOP,
Puzzone di Moena, polenta e pane. Costo: € 18,00

¢ Risotto al Prosecco DOCG Valdobbiadene mantecato con Parmigiano e rosmarino.

Costo: € 15,00

Piatti disponibili tutti i giorni escluso lunedi, venerdi e domenica

Ci trovi qui:

https://maps.app.goo.gl/eVVAqaCzZ6CZV6irG7

L'OSTE DIVINO

Caselle di Selvazzano Dentro, Via Pelosa, 50

Info e prenotazioni: Cell. 329.5991863

www.ostedivino.it

in menu anche:

Risotto divino: Risotto alla faraona nostrana con Radicchio Rosso di Treviso IGP
e Formaggio Ubriaco del Grappa. Costo: € 12,00

Ci trovi qui:

https://maps.app.goo.gl/wDSgVnrosJ8CNFDN9

RISTORANTE PI12Z2ERIA GRAMIGNA

Selvazzano Dentro, Via Scapacchio 119

Info e prenotazioni: T. 049.637377

www.gramignaristorante.it

in menu anche:

e Pizza Asparagina: Pomodoro, mozzarella, asparagi freschi, pancetta nostrana,
Grana Padano DOP. Costo: € 14,00

e Pizza Primavera: Pomodoro, mozzarella, piselli freschi, luganega,
Asiago DOP. Costo: € 14,00

Ci trovi qui:

https://maps.app.goo.gl/FSLEZX735ybd3fQc7

TRATTORIA AL CACCIATORE

Saccolongo, Via Argine Sinistro 1

Info e prenotazioni: T. 389.4243637

@ @_al.cacciatore_

in menu anche:

e Pappardelle, Bigoli, Gnocchi al ragu d’Anitra,
Fagiano, Cinghiale o Capriolo. Costo: € 12,00

e Tosella di Asiago con polenta e funghi. Costo: € 15,00

e Baccala mantecato con crostini. Costo: € 15,00

e Baccala alla vicentina con Polenta. Costo: € 15,00

Ci trovi qui:

https://maps.app.goo.gl/r6RX16FvkMfXB8Px9




LE CENE SELVATICHE

Sabato 15, venerdi 21, sabato 22, venerdi 28, sabato 29 marzo ore 20.00
Venerdi 4, sabato 5, venerdi 11, sabato 12 aprile ore 20.00

RISTORANTE vaCcCESE

Saccolongo, Via Roma 98

Info e prenotazioni: T. 049.8016180
www.trattoriavaccese.it

“A cena con la Confraternita del Baccala”

e Filetto di baccala fritto

e Bigoli alla crema di baccala

e Baccala alla Vicentina della Venerabile Confraternita con polentina
e Dessert o Dolce della casa a scelta

e Calice di vino in bottiglia, acqua

Costo: € 45,00

Ci trovi qui:
https://maps.app.goo.gl/T9PEqQGAFB3yDETgQH®?

Mercoledi 19 marzo ore 20.00

OSTERIA DEL PICCHIO

Selvazzano Dentro, Via Euganea 154

Info e prenotazioni: T. 049.637197

“Festa del Papa, tra sapori e musica con Eugenio Pendini e gli N Motivi Live”
e Sopressa di Montagnana con polenta alla griglia e Grana Padano

¢ Bis di primi: Pasticcio alla cipolla e Fettuccine al ragu ricco alla padovana
e Coniglio al forno con contorni di stagione

e Pinza veneta tiepida

Costo: € 45,00 (bevande escluse)

Ci trovi qui:

https://maps.app.goo.gl/VxncV37iSgb8gméU8

Venerdi 21 marzo e venerdi 11 aprile ore 20.00

RISTORANTE ANTICA MASSERIA

Saccolongo, Via Scapacchio Est 11

Info e prenotazioni: T. 392.2023112
www.ristoranteanticamasseria.it

“Asparagi in Tavola: un viaggio di sapori primaverili”.

e Cestino in pasta kataifi, ovetto di quaglia e crema di asparagi bianchi
e Asparago bianco marinato con crumble di crudo

e Risotto agli asparagi verdi e polvere di girasole

e Tagliata di manzo, umami di asparagi e patate novelle
e Cheese cake agli asparagi e cioccolato bianco

e Coperto, acqua e caffe inclusi

Costo: € 45,00 (vini esclusi)

Ci trovi qui:
https://maps.app.goo.gl/iMpwvJunQXuSpydT7




Domenica 30 marzo ore 13.00

TRATTORIA Al CACCIATORE

Saccolongo, Via Argine Sinistro 1

Info e prenotazioni: T. 389.4243637

@ @_al.cacciatore_

“Pranzo del Cacciatore”

e Buffettino di benvenuto: Salame di cinghiale, Prosciutto Veneto DOP,
Sopressa Veneta, Formaggi dell’Altopiano di Asiago, Sfogliatine di cappuccio,
Sfogliatine di prataioli e asparagi e Sottoli

¢ Tris di primi: Risotto alle erbette di campo, Pappardelle al Ragu di cinghiale,
Bigoli al ragu di capriolo

e Sorbetto al imone

e Secondo a scelta tra: Coniglio alla cacciatora, Spezzatino di cinghiale
accompagnato da Polenta alla griglia o Polenta integrale di Storo al cucchiaio

e Contorni a scelta tra: Patate al forno, Bieta e cicoria cotte, Fagioli all’uccelletto

e Dessert a scelta tra: Fragole con panna, Crostata alle fragole e crema pasticcera,
Coppetta Tiramisu

Costo: € 45,00 comprese bevande al tavolo

Ci trovi qui:

https://maps.app.goo.gl/r6RX16FvkMfXB8Px9

Domenica 30 marzo dalle 18.00

AGRITURISMO LA PRIMIZIA

Tencarola di Selvazzano Dentro, Via Argine Sinistro 14

Info e prenotazioni: T. 049.8687230 - Whatsapp 328.9110104
www.agriturismolaprimizia.it

“Aperitivo Selvatico”

e Taglieri di affettati e formaggi da piccole aziende agricole. Costo € 14,00
® Prosciutto crudo e burratina al tartufo. Costo € 14,00
e Torta salata con asparagi verdi. Costo € 5,00

Alle 19.30 assaggio di Risotto alle erbette. Costo € 6,00
Ci trovi qui:

https://maps.app.goo.gl/95PZwof76srVvTvD7

Mercoledi 2, giovedi 3 e venerdi 4 aprile ore 20.00

RISTORANTE IL CONSOLE
Saccolongo, Via Roma 4

Info e prenotazioni: T. 375.5021983
www.ilconsole.com

“Un viaggio tra Veneto e Sicilia!”

e Crostino di Pane Nero di Castel Vetrano e Sarde in Saor vs Sarde alla Beccafico
e Risotto Carletti e Mazzancolle

e Baccala alla Messinese - Insalata di Arance, Finocchi e Olive

e Acqua e Caffe inclusi

Costo: € 40,00 (vino e dessert esclusi) *

Ci trovi qui:

https://maps.app.goo.gl/S6jjEQRbrz4CnepB8




